
Situation : Département des Pyrénées-Orientales, 22 km au nord-ouest de Perpignan
Catalogne nord, 200 km au nord-ouest de Barcelone

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Région viticole : Vallée de l’Agly

Communes de Vingrau et de Tautavel
Au cœur de l'appellation Côtes du Roussillon Villages

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Appellations : Côtes du Roussillon Villages

Côtes du Roussillon
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Exposition : Coteaux d’expositions variées. Altitude 350 à 650 mètres
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Terroir de Vingrau Argiles profondes du secondaire à flanc de montagne - Fortes pentes

Présence très importante de carbonate de calcium (calcaire) gélifracté
Sous-sols basiques, pH > 9

Terroir de Tautavel Argiles rouge d’origine alluvionnaire
Forte proportion de galets roulés, type « Châteauneuf »

pH < 5, sous-sols acides type « terres de bruyères »
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Encépagement : Grenache noir 25 % - Lladoner Pelut 15 %

Carignan noir 25 % - Syrah 25 % - Mourvèdre 10 %
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Superficie domaine : Vendange 2004 : 23 hectares - Vendange 2005 : 27 hectares - Vendange 2006 : 30  hectares
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Mode de culture : Labour mécanique ou animal sur 100 % des parcelles - Épamprage et entre-cœurs sur toutes les vignes

Vendanges en vert partout si nécessaire - Effeuillage
Traitements minimum

Soufre et bouillie bordelaise uniquement sur la majorité des parcelles
Confusion sexuelle partout où c'est possible

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Vendange et élevage : Vendanges manuelles. Tri à la vigne et à la cave avant et après égrappage

Recherche du stade de mûrissement maximal.
Vendanges manuelles en cagettes. Stockage et transport en camion frigorifique.

Encuvage par tapis ou au seau - Pas de pompe à marc - Cuvaisons longues en petits contenants (de 5 à 50 hl).
Pompages péristaltiques uniquement.

Elevage 100% en barriques sur Vieilles Vignes (un vin) et Clos des Fées (100 % bois neuf)
Bâtonnage et micro-oxygénation ponctuelle selon les millésimes et les conditions.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Production moyenne : 40 000 à 50 000 bouteilles espérées, selon les millésimes 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Itinénaire : Sur l’autoroute A9, entre Narbonne et Perpignan.

Sortie Perpignan Nord/Rivesaltes
Après le péage, au rond point, direction Tautavel et Vingrau, tout droit sur 14 km.

Entrer dans le village, aller toujours tout droit direction Tuchan.
La cave est à la sortie du village, en face du lavoir.

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Attraits : Impressionnant cirque calcaire de l’époque magdalénienne.

Panorama splendide sur la vallée de Tautavel (musée préhistorique à 4 km)
Falaise d’escalades réputées.

Paysages superbes sur la route des châteaux cathares de l’Aude
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––
Contacts :  Claudine et Hervé Bizeul
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